
MARCHÉ GOURMAND 
DANS LE CŒUR DE VILLE

Vendredi de 17h à 22h30
Samedi de 10h à 22h30
Dimanche de 10h à 18h

•
ANIMATIONS

CRÉATION DE COCKTAILS 
avec Monsieur Cocktail

TOMBOLA 
Tentez de remporter

les paniers garnis savoureux offerts par les exposants 
et commerçants du Cœur de Ville 
en répondant au questionnaire !

SOIRÉES FESTIVES ET CONVIVIALES
Vendredi I 20h 

La dernière Guinguette de la saison 
Samedi I 20h

Animation musicale 
avec le groupe Tres Hombres

Avec la contribution caritative des chefs envers 
les Restaurants du Coeur

Tout le week-end

Encore une petite faim ?Encore une petite faim ?

3e  é
dit

ion
 pr

ési
dée par Philippe Joannes

Pa
rrainée par Dominique Lory 

MenuMenu



Vendredi 10 septem�e 
PLACE JEAN-JAURÈS

Samedi 11 septem�e 
PLACE JEAN-JAURÈS

10H 

11H15

14H

15H15

16H30

Dimanche 12 septem�e 
PLACE JEAN-JAURÈS

Plats

Desserts

Entrées

Mises en bouche

Samedi 11 et dimanche 12 septem�e 

Entrées

Mises en bouche Plats

Desserts
PLACE MAUREL 

PLACE JEAN-JAURÈS 

DÉMONSTRATION / DÉBAT.....................................................
Par les producteurs et restaurants de qualité 
du Collège Culinaire de France 
DÉMONSTRATIONS 
Par Marco Casolla....................................................................
chef des restaurants La Fabbrica di Marco 
et Il Parasole di Marco à Toulon
Par Laurent Barberot............................................................... 
chef de La Bastide Saint-Antoine Jacques Chibois, 
Relais & Châteaux*****, à Grasse, une étoile Michelin 
Par Georges Filippo Galanos...................................................
Chef à l'Arbora Café à La Valette-du-Var 

Par Jean-François  Bérard.......................................................
chef au restaurant René Sens à l’Hostellerie Bérard**** 
à La Cadière-d’Azur, une étoile Michelin

10H 

11H15

14H

15H15

16H30

17H45

20H

DÉMONSTRATIONS 
...................................................................Par Jérémy Czaplicki, 
chef du restaurant Les Oliviers de Hôtel L’Île Rousse***** Thalazur 

à Bandol, une étoile Michelin
......................................................................Par Denny Imbroisi, 

chef des restaurants Ida, Epoca et Malro à Paris 
.............................................................................Par Julien Diaz, 

chef du restaurant Saisons à Marseille, une étoile Michelin
................................................................Par l’ESAT Le Poseïdon 

Cuisine inclusive à La Seyne-sur-Mer
.................................................................Par Carrément Sucrés 
duo des finalistes de l’émission « Les Rois du Gâteaux » sur M6

.....................................................................Par Arnaud Tabarec, 
chef au restaurant Beam ! Le Télégraphe à Toulon, 

Bib Gourmand Michelin 
.................................................CONCERT / SOIRÉE DANSANTE 

avec le groupe Tres Hombres 

........................................................................DÉMONSTRATION 
Par les élèves et professeurs 

du lycée hôtelier Anne-Sophie Pic à Toulon
............................................................................INAUGURATION 

en présence de Dominique Lory, parrain de cette édition 
et chef du restaurant Le Louis XV-Alain Ducasse 

à l'Hôtel de Paris à Monaco  
du maire Thierry Albertini, des élus et officiels. 

........................................................................DÉMONSTRATION 
Par les chefs Benoit Simian, Blanche Traiteur 

et Pierre Lorin, Riviera III
................................................................................GUINGUETTE 

ATELIERS CUISINE ET DÉCOUVERTE DU GOÛT (pour enfants) 
Avec Alex et les Petites Toques - De 5 à 7 ans 
Samedi et dimanche à 10h, 11h et 16h 
Avec Sarahtatouille - De 8 à 12 ans 
Samedi et dimanche à 10h30, 14h30 et 16h30
Sur inscription le jour même au Point Accueil

ATELIERS PÂTISSERIE (pour adultes)
Par Carrément Sucrés
Samedi et dimanche à 10h30
Places à gagner sur Facebook @CuisinesduSud 
du 1er au 6 septembre 2021
 

17H 

18H

19H

20H


